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SELECTUS

Appellation: BORDEAUX SUPERIEUR

Ceépages: 70% Merlot, 20% Cabernet Franc,
10% Cabernet Suavignon

Vignoble: Certifié Agriculture Biologique
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Vinificateur:
» Caroline Fleur

Degré d’alcool : 14%

Vinifications:

Une macération a froid a précédé la fermentation al-
coolique, conduite sur 15 jours a 25 °C, puis une fer-
mentation malolactique a été réalisée afin d’apporter
souplesse et équilibre. L’élevage s’est déroulé pendant
18 mois en cuve inox, suivi de 12 mois en flts de chéne
francais de type bourguignon, permettant au vin de
gagner en complexité et en structure. Le millésime 2017
a été marqué par un printemps chaud, favorisant une
croissance rapide de la vigne avant un épisode de gel a
la fin du mois d’avril. Grace a l'altitude du vignoble (100
m), les pertes ont été limitées. L'été, sec et ensoleillé, a
permis d’obtenir un rendement satisfaisant et une matu-
rité optimale des raisins.

Notes de dégustation:

Robe rubis profond aux reflets pourpres. Le nez s’ouvre
sur une belle intensité aromatique de fruits noirs — cas-
sis, mdre et cerise noire — délicatement relevée par
des nuances cacaotées. En bouche, le vin se montre
puissant et harmonieux : la matiére est dense et fondan-
te, portée par une texture soyeuse. La finale, longue et
élégante, laisse une impression de douceur et de pléni-
tude.




